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Dzielimy z Panstwem wspaniate chwile!

Proponujemy jedng z dwdch sal:
Sala Bankietowa

Nasza sala pomiesci do 100 0s6b
Zaaranzowana w bieli i bezu
Widok z okien na Ratusz

Restauracja Krolewska

Wspalny stot 34 0sob

Elegancki klimat- zabytkowe meble, drewno
Widok z okien na fontanne i Ratusz

Dyspgnujemy réwniez miejscem odpowiednim do Slubu Cywilnego (ogrod- patio w Dworze Polskim lub
Sala Swietlikowa w budynku Starej Gietdy)

Dwor Polski to rowniez hotel- dysponujemy 28 pokojami dla Panstwa Gosci

W cene menu wliczone sa: Dodatkowo ptatne:

Sala z widokiem na Rynek Kwiaty

Profesjonalna obstuga kelnerska Pokrowce na krzesta

Stot udekorowany obrusami, serwetkami i Swiecami Udostepnienie sprzetu do puszczania wtasnej
Dzieci do lat 2 bezptatnie/ do lat 6- 50% ceny muzyki

Pokoj dla Pary Mtodej gratis w opcji Ill- min. 600s. Chleb weselny na powitanie

Pokoj dla Pary Mtodej za 50% ceny regularnej w Mozliwo$c przyniesienie wtasnego alkoholu
opgji lI- min. 60 os. Sala na wytacznosc przy rezerwacjach ponizej

200s06b (restauracja) i ponizej 50 osob (Sala
Bankietowa)
Optata serwisowa po godzinie 23.00

Osoba kontaktowa:
Beata Burakiewicz
601409 490
restauracja@dworpolski.wroclaw.pl
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Menu |
Zupa
Rosot z makaronem

Danie gtéwne podane na pétmiskach
Schabowy panierowany
Kotlet de volaille

[raz wotowy zawijany w sasie pieczeniowym

Ziemniaki pieczone

Kluski Slaskie

Surowka z biatej kapusty
Buraczki (na ciepto, na zimno)

Zimna ptyta

Miesa pieczyste, wedliny
Pasztety, sosy

Satatka jarzynowa

Satatka z szarpang wieprzowing
Sledz w oleju

Na ciepto (sté+ szwedzki)

Karczek konfitowany na kapuscie

Udko faszerowane oscypkiem i zurawing
Zurek

Napaje bez ograniczer
Kawa

Herbata

Woda

Koszt 255zt/0soba

Menu |
Zupa
Rosot z kotdunami

Danie gtdwne podane na pétmiskach
Roladka wieprzowa z grzybami
Pieczone udko kacze

Tradycyjna rolada wotowa

S0s pieczeniowy

Kluski Slaskie

Ziemniaki pieczone w ziotach

Kapusta zasmazana

Satatka z ogdrkow ( 3 rodzaje ogorkow)
Buraczki (na ciepto, na zimno)

Deser
Sorbet owocowy ( brzoskwinia, truskawka, melon)

Zimna ptyta (stot szwedzki)

Boczek rolowany

Polgdwiczka z chrzanem i zurawing

Pasztet z gesich watrabek

Roladka z orzechami

Carpaccio z pieczonego buraka z dodatkiem sera
koziego i rukoli

Satatka z wedzonym pstragiem

i jajkiem przepidrczym

Sledzie po staropolsku

Na ciepto (stot szwedzki)
Zeberka w miodzie i tymianku
Podudzia z kurczaka w bekonie
Zupa gulaszowa

Napoje bez ograniczeri
Kawa
Herbata

da

$Koszt 275 24/ osobe
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Przystawka

Tatar weganski z suszonych pomidordw i kaszy
jaglanej w koszyczku z ciasta filo

Zupa
Krem z biatych warzyw z prazonym sezamem
i kietkami rzodkiewki

Danie gtéwne na pétmiskach

Rostbef zapieczony z gruszka i serem pleSniowym
*oso$ gotowany w zielonej herbacie

Pier$ z kaczki z jabtkami z sosem wisniowym
Poledwiczka wieprzowa w ciescie francuskim

Kluski Slaskie,

S0s pieczeniowy

Pieczone ziemniaki,

Puree maslane w andrucie

Warzywa grillowane

Surowka z biatej kapusty

Satata zielona z warzywami i winegret

Deser
Sorbet owocowy ( brzoskwinia, truskawka, melon)

hotel « restauracje

Zimna ptyta

Pasztet z dziczyzny

Boczek rolowany z ziotami
Roladka z poledwiczki

Satatka z oliwkami, feta i papryka
Satatka z szarpang wotowing
Tatar ze Sledzia

Pieczywo naszego wypieku

Na ciepto (stot szwedzki)
Zeberka

Bigos z dziczyzna

Zurek

Napoje bez ograniczen
Kawa

Herbata

Woda

Koszt 310z4/ osobe

DODATKOWE ATRAKCJE

Ptongcy udziec wieprzowy
z koScig, serwowany przez kucharza
Koszt: 28z4/ osobe

Candy bar

czyli stot peten stodkosci.

Przygotujemy go wedtug kolorystyki i motywu
przewodniego wesela

Koszt: 25zt/ osobe
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