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DWOR POLSKI

hotel « restauracje

Witamy Panstwa w Dworze Polskim.
Mito nam przedstawic wstepng oferte spotkan wigilijnych w naszej restauracji.
Lapraszamy do kontaktu

Beata Burakiewicz
601409 430
restauracja@dworpolski.wroclaw.pl

Menu1
Zupa
Barszcz czerwony z uszkami

Danie gtowne
Dorsz panierowany podany z lazanig ziemniaczano- warzywna, sosem ziotowym i suréwka z kiszonej kapusty

Na stadko
Ciasta $wiateczne (sernik, jabtecznik, piernik korzenny)

Napoje

Woda mineralna, kompot z suszu
Kawa, herbata

Koszt: 160z4/0sobe
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Menu 2
lupa
Barszcz czerwony z uszkami

Danie gtowne
Pstrag ktodzki pieczony w catosci, ziemniaki
opiekane, warzywa w ciescie filo

Na stodko
Sernik z biatg czekolada, sos malinowy

Napoje
Woda mineralna
Kawa, herbata, kompot z suszu

Dania podawane na zimno

Roladka szpinakowa z tososiem i serkiem ziotowym
Potmisek migs pieczystych i wedlin

Pasztet w glazurze z biatego wina

Satatka zydowska dekorowana sledziem

Koszt: 210z¢/0sobe

hotel « restauracje

Menu 3
Powitanie
Graniec $wigteczny/ wino musujgce

lupa
Barszcz czerwony z uszkami

Danie gtowne (na pétmiskach)

Filet z karpia smazony na masle

Miruna zapiekana ze szpinakiem i mozarellg

Pier$ z indyka faszerowana camembertem i zurawing
w autorskiej panierce Szefa Kuchni

Poledwiczka w sosie francuskim

Pierogi (z grzybami i z kapusta)

Dodatki

Ziemniaki pieczone
Kopytka szpinakowe

Ryz jaSminowy z warzywami

Na stodko
Ciasta Swigteczne (sernik, jabtecznik, piernik korzenny)

Napoje
Woda mineralna, kompot z suszu
Kawa, herbata

Dania podawane na zimno
Potmisek mies i wedlin
Pasztety z sosem zurawinowym
Sledzie wigilijne

Satatka z buraka, $ledzia i jajka
Koszt 260zt/0sobe
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Menu 4
Powitanie
Grzaniec $wigteczny/ wino musujgce

Przystawka
Gravlax z tososia podany na swiezej rukoli i
grzance z dodatkiem sosu ziotoweqo

lupa
Barszcz z uszkami

Danie gtowne

toso$ gotowany w zielonej herbacie, zapiekany
salsg warzywna

Gicz cieleca

Pier$ z kaczki konfitowana

Karp smazony

Dodatki

Sos borowikowy

Sos zurawinowy

Ziemniaki faszerowane

Puree w waflu

Kluski slaskie

Kapusta z grzybami

Muffinki warzywne

Kapusta modra

Satatka ziemniaczana z szarpang wotowing

hotel « restauracje

Napoje
Woda mineralna, kampot z suszu
Kawa, herbata

Zimna piyta

Potmisek wedlin z naszej wedzarni

Pasztety z sosem zurawinowym

Rolada szpinakowa z tososiem

Sledzie wigilijne na dwa sposoby ( korzenne,
z grzybkami marynowanymi)

Satatka ziemniaczana z szarpang wotowing

Bufet stodki
Patery ciast Swigtecznych
Koszt: 290zt/ osobe




