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DWOR POLSKI

hotel « restauracje

Dzielimy z Panstwem wspaniate chwile!

Proponujemy jedng z dwoch sal:
Sala Bankietowa

Nasza sala pomiesci do 100 0s6b
Zaaranzowana w bieli i bezu
Widok z okien na Ratusz

Restauracja Dwor Polski

Sala idealna dla 34 osgb

Elegancki klimat- zabytkowe meble, drewno
Widok z okien na fontanne i Ratusz

Dysponujemy réwniez miejscem odpowiednim do Slubu Cywilnego (ogrod- patio w Dworze Polskim lub Sala
Swietlikowa w budynku Starej Gietdy)

Dwar Polski to rowniez hotel- dysponujemy 28 pokojami dla Panstwa Gosci

W cene menu wliczone sa:
Dodatkowo ptatne:

Kwiaty

Pokrowce na krzesta

Udostepnienie sprzetu do puszczania wtasnej muzyki
MozliwoscC przyniesienia wtasnego alkoholu

Sala na wytacznosc przy rezerwacjach ponizej 200s0b
(restauracja) i ponizej 50 os6b (Sala Bankietowa)
Optata za wtasne ciasto i tort

Optata za przedtuzenie po godzinie 23.00

Rezerwacja stolikow na dziedzincu

Sala z widokiem na Rynek

Profesjonalna obstuga kelnerska

Stot nakryty obrusami, serwetkami i Swiecami
Dzieci do lat 2 bezptatnie/ do lat 6- 50% ceny

Osoba kontaktowa:
Beata Burakiewicz
601409 490

restauracia@dworpolski.wroclaw.pl

aaaa:
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DWOR POLSKI

Menu |
Zupa
Rosot z makaronem

Danie gtéwne na pétmiskach

[raz wotowy

Kotlet de Vollaile

Poledwiczka wieprzowa w ciescie francuskim

Dodatki

Kluski Slaskie

Ziemniak pieczony z ziotami

Surowki do wyboru(2szt) (z biatej kapusty, buraczki,
warzywa na parze)

Deser
Sorbet truskawkowy z owocami

Napaoje

Kawa/ herbata
Woda w dzbankach
Koszt 190z4/ osobe

hotel « restauracje

Menu |

Zupa
Rosot z kotdunami

Danie gtéwne na pétmiskach

Lraz wotowy

Rolada z indyka z mascarpone w ciescie francuskim
Schab z koscig panierowany

Dodatki

Kluski $laskie

Ziemniaki puree

Ziemniaki opiekane z ziotami

Surowki do wyboru (3szt) (z biatej kapusty, buraczki,
z Kiszonej kapusty, miks satat z vinegret, warzywa
na parze)

Deser
Sernik caffe machiatto

Napoje

Kawa/ herbata
Woda w dzbankach
Koszt 220zt/ osobe
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DWOR POLSKI

Menu Il

Przystawka

Tatar z pieczonej cukinii, kaszy jaglanej i suszonego
pomidora

Zupa
Rosot z kotdunami

Danie gtéwne na pétmiskach
Zeberka

Udo kacze

Gicz cieleca

tosos pieczony

Sos wisniowy

Dodatki

Ziemniak faszerowany

Kluski slaskie

Puree w waflu

Suréwka do wyboru (z biatej kapusty, buraczki, z
kiszonej kapusty, z modrej kapusty, miks satat z
vinegret, warzywa na parze)

Deser
Parfait z biatg czekoladg i owocami lesnymi

Napoje bez ograniczen
Kawa/ herbata

Woda w dzbankach
Koszt 250zt/ osabe

hotel « restauracje

Menu V Wegetarianskie

Przystawka

Tatar z pieczonej cukinii, kaszy jaglanej i suszonego
pomidora

Zupa

Krem pomidorowy z oliwa truflowa

Danie gtowne na potmiskach

Burak pieczony podany z kozim serem i orzechami
Medaliony z ciecierzycy, fasoli czerwonej i
soczewicy

Roladki z cukinii faszerowane serami

Dodatki

Makaron z warzywami

Ziemniaki dworskie

Sos z palonej papryki i pomidora

Deser
Sorbet sezanowy ze Swiezymi owocami

Napoje bez ograniczen
Kawa/ herbata

Woda w dzbankach
Koszt 22024/ osobe
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hotel « restauracje

ZIMNA PEYTA

1- 48zt/ osoba

Potmisek migs pieczystych i wedlin
Satatka caprese

Satatka jarzynowa tradycyjna

Sledz po staropolsku

Pieczywo

2- b8zt/ osoba

Szynka dojrzewajaca z melonem

Deska serdw z owocami i orzechami
Satatka z wedzonym pstragiem

Pasztet z musem chrzanowym i zurawing
Pieczywo

3- 67z4/ osoba

Satatka z pieczong wotowing, ogarkiem i kaparami
Carpaccio z buraka z kozim serem

Gravlax na satatach z jajkiem przepigrczym
Rostbef pieczony na rézowo

Deska seraw z owocami i orzechami

Pieczywo

b4 4824/ osoba- wegetarianska

Tatar wegetarianski (kasza jaglana, pomidory
suszone, ogorki konserwowe, cebula)
Carpaccio z buraka z kozim serem

Rolada szpinakowo- warzywna z pieczarkami i
serem

Pomidorki faszerowane serami

Pasztet weganski




