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DWOR POLSKI

hotel « restauracje

Spotkania rodzinne- oferta na rok 2025

Proponujemy jedng z dwoch sal:
Sala Bankietowa

Nasza sala pomiesci do 100 0sob
Zaaranzowana w bieli i bezu
Widok z okien na Ratusz

Restauracja Dwor Polski

Sala idealna dla 34 osab

Elegancki klimat- zabytkowe meble, drewno
Widok z okien na fontanne i Ratusz

Dwar Polski to rowniez hotel- dysponujemy 28 pokojami dla Panstwa Gosci
Dodatkowo ptatne:

W cene menu wliczane sa: Kwiaty

Sala z widokiem na Rynek Pokrowce na krzesta

Profesjonalna obstuga kelnerska Udostepnienie sprzetu do puszczania wtasnej muzyki

Stot nakryty obrusami, serwetkami i Swiecami MozliwoSc przyniesienia wtasnego alkoholu

Dzieci do lat 2 bezptatnie/ do lat 6- 50% ceny Sala restauracji na wytacznosc przy rezerwacjach
ponizej 200s0b/ Sala Bankietowa przy rezerwacjach
ponizej 50

Optata za wtasne ciasto i tort
Optata za przedtuzenie po godzinie 23.00

Osoba kontaktowa:
Beata Burakiewicz
601409 490
restauracja@dworpolski.wroclaw.pl
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DWOR POLSKI

Menu |
Lupa:
Rosot z makaronem

Danie gtowne na potmiskach:

Roladka z indyka faszerowana camembertem i

ananasem
Tradycyjny zraz wotowy w sosie wtasnym
Dorsz w migdatach

Dodatki:

Ziemniaki opiekane z ziotami i czosnkiem
Kluski Slaskie

Bukiet satat sezonowych

Buraczki zasmazane

Mizeria

Deser:
Sorbet truskawkowy podany na owocach

Kawa/ herbata
Woda 200m|
Koszt: 175zt/ osabe

hotel « restauracje

Menu |
Lupa:
Rosot z kotdunami

Danie gtowne na potmiskach:

Udko kacze

Darsz zapieczany ze szpinakiem, pomidorem i
mozarellg

Kotlet de Vollaile

Dodatki:

Ziemniaki faszerowane

Ziemniaki dworskie

Satata zielona z warzywami i winegret
Warzywa sezonowe

Satatka Colestaw

Deser:
Sernik kawowy padany na kruszonce czekoladowej

Kawa/ herbata
Woda 200ml
Koszt: 210z4/ osobe
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DWOR POLSKI

Menu Il
Lupa:
Krem z biatych warzyw z kietkami rzodkiewki

Danie gtowne na potmiskach:

Karczek konfitowany

Udko kacze wolno pieczone

tosos$ gotowany w trawie cytrynowej i zapiekany z
warzywami

Dodatki:

Kluski Slaskie

Ziemniaki dworskie

Muffinki ziemniaczane

Satata zielona z warzywami i winegret
Warzywa pod beszamelem

Deser:

Parfait z dodatkiem biatej czekolady podane na
kompresowanych owocach w syropie
pomaranczowym

Kawa/ herbata

Sok 200m!

Woda 200ml

Koszt: 230zt/ osobe

hotel « restauracje

ZIMNA PEYTA po obiedzie:

1- 4574/ osoba

Potmisek migs pieczystych i wedlin
Pasztety, sos

Satatka jarzynowa tradycyjna

Satatka z pieczong kaczka i pomaranczami
Pieczywo

2- 50zt/ osoba

Potmisek migs pieczystych, pasztetow, sosy
Deska serow z owocami i orzechami

Satatka z szarpang wotowing

Satata rzymska z szynka i serem i musztarda Dijon

3- 5824/ osoba

Potmisek mies pieczystych, wedlin, pasztety, sosy
Pieczone buraki z kozim serem i orzechami
Satatka z tososiem marynowanym i awokado
Rostbef pieczony na rézowo




