
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Oferta spotkania komunijne 2027 
 
Proponujemy jedną z dwóch sal:  
Sala Bankietowa  
Nasza sala pomieści do 100 osób 
Zaaranżowana w bieli i beżu 
Widok z okien na Ratusz 
 
Restauracja Dwór Polski 
Sala idealna dla 34 osób 
Elegancki klimat- zabytkowe meble, drewno 
Widok z okien na fontannę i Ratusz 
 
 
Dwór Polski to również hotel- dysponujemy 28 pokojami dla Państwa Gości 
 
W cenę menu wliczone są: 
Sala z widokiem na Rynek 
Profesjonalna obsługa kelnerska 
Stół nakryty obrusami, serwetkami i świecami 
Dzieci do lat 2 bezpłatnie/ do lat 6- 50% ceny 
 
 
 
 

Osoba kontaktowa: 
Beata Burakiewicz 

601 409 490 
restauracja@dworpolski.wroclaw.pl 

 
 
 
 
 
 
 

Dodatkowo płatne:  
Kwiaty 
Pokrowce na krzesła 
Udostępnienie sprzętu do puszczania własnej muzyki 
Możliwość przyniesienia własnego alkoholu 
Sala na wyłączność przy rezerwacjach poniżej 
20osób- Restauracja i 50osób- Sala Bankietowa 
Opłata za własne ciasto i tort 
Opłata za przedłużenie po godzinie 23.00



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
MENU 1 
ZUPA:  
Tradycyjny rosół z makaronem  
  
DANIE GŁÓWNE na platerach (2 porcje/os)  
Kotlet de Volaille  
Karczek konfitowany 
Udko drobiowe faszerowane oscypkiem i żurawiną 
 
Dodatki:  
Młode ziemniaki 
Kluski 
Młoda kapusta zasmażana 
Sałatka wiosenna z winegret 
Surówka z białej kapusty 
  
DESER: 
Sorbet truskawkowo-pomarańczowy 
 
NAPOJE bez limitu 
Kawa 
Herbata   
Woda w dzbankach 
Koszt 230zł/osobę  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
MENU 2 
PRZYSTAWKA: 
Podwędzona pierś z kaczki z owocami i sosem 
  
ZUPA:  
Rosół z kołdunami 
  
DANIE GŁÓWNE na platerach:  
Roladka z indyka faszerowana młodym szpinakiem  
i mascarpone 
Schab panierowany 
Zraz wołowy 
  
Dodatki: 
Młode ziemniaki 
Kluski 
Młoda kapusta zasmażana 
Buraczki na zimno 
Sałatka z trzech rodzajów ogórka 
 
DESER: 
Lody chałwowe z musem z owoców chlebowca 
 
NAPOJE bez limitu: 
Kawa 
Herbata   
Woda w dzbankach 
Koszt 255zł/osobę  
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
MENU 3 
PRZYSTAWKA: 
Sakiewka z ciasta filo  
z warzywami i camembertem  
  
ZUPA:  
Bulion wołowo-cielęcy z warzywami i kluskami 
  
DANIE GŁÓWNE na platerach: 
Pieczone udko kacze 
Polędwiczka wieprzowa w cieście francuskim 
Łosoś gotowany w zielonej herbacie  
zapiekany salsą warzywną 
Mini sznycel cielęcy 
  
DODATKI:  
Sos żurawinowy 
Młode ziemniaki z koperkiem 
Ziemniaki faszerowane fetą i szpinakiem 
Sałatka wiosenna 
Surówka z białej kapusty 
Kapusta modra 
  
DESER: 
Tiramisu pistacjowe 
 
NAPOJE bez limitu 
Kawa  
Herbata 
Woda w dzbankach 
Koszt 280zł/ osobę 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
ZIMNA PŁYTA po obiedzie: 
1- 48zł/ osoba 
Półmisek mięs (roladka drobiowa z orzechami, 
boczek rolowany z ziołami, polędwiczka wieprzowa 
z chrzanem i żurawiną, pasztet z dziczyzny) 
Sałatka jarzynowa tradycyjna 
Sałatka z wędzonym pstrągiem 
Pieczywo 
  
2- 58zł/ osoba 
Półmisek mięs ( roladka drobiowa z orzechami, 
boczek rolowany z ziołami, polędwiczka wieprzowa 
z chrzanem i żurawiną, pasztet z dziczyzny) 
Deska serów z owocami i orzechami 
Sałatka z szarpaną wołowiną 
Sałata rzymska z szynką i serem i musztardą Dijon 
Pieczywo  
  
3- 63zł/ osoba 
Półmisek mięs ( roladka drobiowa z orzechami, 
boczek rolowany z ziołami, polędwiczka wieprzowa 
z chrzanem i żurawiną, pasztet z dziczyzny) 
Carpaccio z buraka z kozim serem 
Sałatka z łososiem marynowanym i awokado 
Rostbef pieczony na różowo 
 

Oferta dodatkowa 
Wino/ piwo 
Prosecco Villa Delle Camelie        0,75l 130zł 
Viña San Juan red/ white      0,75l  100zł 
Primitivo Di Manduria Koine red  0,75l 150zł 
Pinot Grigio La Di Motte white  0,75l 140zł 
Piwo lane Namysłów   0,5l 19zł 
Napoje:  
Lemoniada    1l 38zł 
Sok owocowy   1l 35zł 
Napoje gazowane Pepsi  0,2l 10zł 
 
 


